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Additivi, coloranti e altri ingredienti

di una realta indigesta: il cibo italiano

Strano, ma vero, in un'e-
poca segnata dal disin-
canto, dall’abitudine alla
spettacolarta della mer-
ce, resistono, caparbi,
luoghi comuni di differen-
te natura. Uno di questi,
radicato nell'immaginario
collettivo & quello che ri-
tiene il cibo italiano buo-
no, sano e genuino. Chis-
sa che non sia un deside-
rio di scovare a tutti costi
qualcosa, almeno in par-
te non profano. Comun-
que stiano le cose, parte
proprio da qui l'inchiesta
condotta da Conti, che
ha verificato, dati alla ma-
no, che cosa realmente
gl italiani mangiano.

@ Tecnocibo vs bioci-
bo. Spiacevoli verita
emergono da questa in-

chiesta. A iniziare dalla
messa a nudo della logi-
ca, anche cinica, con cui
si producono e si metto-
no in commercio alimen-
ti quantomeno discutibi-
. Pesante 'atto d’accu-
sa contro fillere produtti-
ve spregiudicate e cate-
ne distributive complici.
Eppure una via al cibo
davvero buono, sano e
genuino esiste, ma porta
lontano dall’attuale as-
setto della produzione,
circolazione e comuni-
cazione delle merci.

Chi parla di qualita dei
prodotti e centralita del
consumatore € invitato
alle lettura di questo atto
di denuncia, che, benin-
teso, non riguarda solo
'ltalia.

Paolo (. Conti
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